
Composición Varietal / Varietal Composition

100% Malbec.

Vini�cación / Vini�cation

Cosecha: Manual / Harvest: Hand picked grapes

Tiempo de fermentación: 15, 20 días / Fermentation Time: 15, 20 days

Temperatura Máxima:  / Maximum Temperature: 28°C

Fermentación Maloláctica: Si / Malolactic Fermentation: Yes

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés de 500lt/600lt de 

primer, segundo y tercer uso seguido de 8 meses en botella.

Ageing: 12 months in 500lt/600lt first, second and third use oak 

casks followed by 8 months of bottle aging.

Análisis / Analysis

Alcohol: 14,5% Vol  / Alcohol: 14,5% Vol

Acidez total: 3,62 g/l / Total Acidity: 3,62 g/l 

Azúcar: 1,8 g/l / Sugar: 1,8 g/l

Degustación / Tasting

Color: Rojo rubí profundo

Colour: Intense ruby red.

Aroma: Arándanos, moras, violetas, manteca de cacao y avellanas.

Aroma: Baked blueberries, blackberries, violets, cocoa butter and hazelnuts.

Sabor: Concentrado con buena estructura y refrescante acidez.

Flavour: Concentrated with good structure and refreshing acidity.

Final: Complejo, muy persistente en boca.

Finish: Complex, persistent finish. 
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